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KIBRIS TATLISI

1 su bardagi galeta unu

1 su bardagi un

5 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 cay bardagi siviyag

1 ¢ay bardagi hindistancevizi
1 paket vanilya ve kabartma tozu
Serbeti igin:

2 su bardagi su

2 su bardagi toz seker

2-3 damla limon suyu
Suslemek igin:

1 cay bardagi dévilmus findik
Muhallebisi i¢in:

1 cay bardagdi nisasta

1 yemek kasigi un

1 cay bardagdi toz seker

Y2 kilo sUt

1 paket vanilya

1 paket sade krem ganti

Mikser kabina sekeri yumurtalari koyup glizelce ¢irpin. Sonra yag ekleyin, unu, galeta unu, vanilya, kabartma
tozunu karistirin, azar azar ekleyerek ¢irpin. Yaglanmis firin cam kabina dékiin. Onceden isitilmis 180 derecede
35-40 dk pisirin. Serbet malzemelerini kaynatin. Limon suyunu ekleyin, ocagdin altini kapatin. Gikan tathy kare
kare dilimleyin tatli sicak gserbet soguk olarak tizerine gezdirin ve sogumaya birakin. Muhallebi malzemelerini
santi harig pisirin. Pisince biraz sogumaya birakin. Igine toz santiyi ekleyip mikserle ¢irpin. Soguyan tatlinin
Uzerine yayin ve Uzerine dévilmus findik ile susleyin.
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