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KIBRIS TATLISI

4 adet orta boy yumurta

Y2 su bardag toz seker

1 su bardagi ¢ekilmis ceviz ya da findik igi
Y2 su bardagi sit

1 su bardagi sivi yag

1 su bardagi galeta unu

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Cikolatall sekerleme (stislemek igin)
Serbeti igin:

3 su bardagi su

3 su bardagi toz seker

1 dilim limon

Kremasi igin:

1 paket vanilyali dolgu kremasi

Oncelikle serbet icin seker ve su eritilir. igine limon dilimi eklenir. Akmayan yogun bir kivam alana dek pisirilir,
ihnmaya birakilir. Yumurtalar mikserle kdpurine dek girpilir. Sonrasinda azar azar seker ilave edilir. Sivi yag ve
st de ilave edilerek ¢irpilmaya devam edilir. Iri ¢gekilmig ceviz i¢i de karigima eklenir. Tim kek islemlerinde
oldugu gibi kuru malzemeler galeta unu, kabartma tozu, vanilya en son eklenir. Koyu kek kivami alinca,
yaglanmig buyUk boy cam tepsiye dokilir. Onceden isitiimis 190 derece firinda kontrol edilerek pisirilir. llk yarim
saat firin acilmaz. Cop sisle pisip pismedigi kontrol edilir. Eger ¢dp sis temiz ¢ikiyorsa tath pismis demektir. Oda
sicakldina geldiginde soguk serbet ilik keke dokullr. Pasta kremasi tarifteki gibi yapilir. Soguyan tatliya sardldr.
Cikolata sekerlemesi ile stislenerek dolapta dinlendirilir.
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