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KIBRIS TATLISI

3 yumurta

1 bardak eritilmis margarin
1 bardak sut

1 bardak hindistan cevizi
1 bardak galete unu
Yarim bardak ceviz

1 paket kabartma tozu
3.5 bardak su

1.5 bardak seker

1 litre st

3 kagik un

2 kaslk nisasta

1 cay kasigi seker

1 paket kremsanti

yarim bardak seker

Tathinin hamurunu kek yapar gibi karistiriyoruz .Oncelikle yumurtayi iyice cirparak daha sonra malzemeleri teker
teker ekliyoruz.

Sicakligi 180 derece olan firinda pisiriyoruz.Kekin pisip pismedigini kiirdan batirarak kiirdanin temiz ¢ikip veya
hamurlu ¢iktigindan anlayabiliriz.

Serbeti hazirlamak igin suyu ve sekeri bir tencere icerisine alarak ocaga koyuyoruz.Seker eriyip bir tagim kadar
kaynadiginda atesten aliyoruz.

Muhallebi i¢in krem ganti hari¢ tim malzemeleri bir tencere igerisine koyarak kaynayincaya kadar pisiriyoruz.
Muhallebiyi ocaktan alarak sicakken eklemedidim krem santiyi ilave ederek yaklagik 10 dakika kadar ¢irpiyoruz.
Serbetlenen kek oda sicakliginda biraz soguduktan sonra Gizerine muhallebiyi dokerek buzdolabinda
bekletiyoruz.

Not: Serbeti tatliya ddkerken kekimizin sicak , serbetin ise hafif ilik olmasi gerekli.Yoksa hamur olur kekimiz.
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