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KIBRIS KOFTESI
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4 adet orta boy patates
300 gram kiyma

1 adet kuru sogan

1 demet maydanoz

2 dilim bayat ekmek i¢i veya 1 su bardagdi galeta unu
1 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigdi pul biber
Kizartmak i¢in sivi yag

Patatesleri yikayip soyduktan sonra rendenin ince tarafiyla rendeleyin.

Fazla suyunu sikmak igin temiz bir bez veya stizge¢ kullanarak suyunu iyice ¢ikarin.
Derin bir karigtirma kabina rendelenmig patatesleri, kiymayi, ince dogranmig sogani ve maydanozu alin.
Uzerine ufalanmig bayat ekmek i¢i veya galeta unu, yumurta ve baharatlari ekleyin.
Tdm malzemeleri iyice yogurun.

Hargtan ceviz biyUkliginde pargalar alarak yuvarlayin ve hafifce yassilagtirin.

Tum kéfteleri bu sekilde hazirlayin.

Derin bir tavaya sivi yagi alin ve iyice isitin.

Kofteleri kizgin yagda altin rengini alana kadar kizartin.

Fazla yagini almak icin kofteleri haviu kagit serili bir tabagda alin.

Kibris Koftesi, sicak olarak servis edildijinde daha lezzetlidir.

Not: Yaninda yogurt, limon dilimleri veya acili bir sos ile sunarak lezzetini artirabilirsiniz.
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