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KIBRIS KOFTESI

1 kilogram patates
250 gram kiyma

1 adet kuru sogan

1 adet yumurta

2-3 dilim ekmeK ici
Yeteri kadar maydanoz
Tuz

Nane

Kimyon

Siviyag

Oncelikle patateslerin kabugunu soyun ve rendenin en ince tarafini kullanarak genis bir kaba rendeleyin.
Rendelenen patatesi sikip suyunu dokdin.

Icine sogani da yine rendenin ince tarafini kullanarak rendeleyin.

Geriye kalan malzemeyi de ilave edin ve tim malzeme birbirine karisana kadar iyice yogurun.

Derince bir tava ya da tencereye bolca sivi yag dokun.

Yuvarladiginiz kofteleri yagin igine atin.

lyice kizarinca koftelerin yagini stizdUriin ve tabaklara koyun.

Hazirladiiniz kofteyi sicak ya da soguk servis edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:145648 « adi:Kibris Koftesi » gonderen:ay isi1di1 « indirme tarihi:29.03.2024 - 08:28


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kibris-koftesi-vt62610
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/kibris-koftesi-145648.jpg
http://www.tcpdf.org

