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KIBRIS KOFTESI

20 gr margarin

500 gram kiyma

2 orta boy patates

3 dilim bayat ekmek

1 adet yumurta

1 orta boy kuru sogan

1 cay kasigi tuz

Yarim ¢ay kagigi karabiber
Yarim ¢ay kasig! yeni bahar
Yarim ¢ay kasigi tar¢in

Sogani rendenin iri tarafi ile patatesleriyse rendenin kiiglk tarafi ile rendeleyin ve sularini avcunuzla sikin.
Kiymaya sularini siktiginiz patates ve sogan rendelerini, baharatlari, yumurtayi ve ufaladiginiz ekmek igini
ekleyip kofte harcini iyice yogurun.

Harci yaklagik 1 saat dolapta dinlendirin. Dinlendirdiginiz koftelerinize yassi sekiller verin ve orta isida ve kizgin
sanayagda kizartin.

Not: Patates ve sogani sikmazsak , kéfte dinlenirken sularini saliyorlar. Ayrica kofteyi kizartirken gok
karistirmayin ki dagiimasin.
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