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KIBRIS KOFTESI

https://www.elele.com.tr

1 kg patates

1 sogan

200 gr kiyma

1 yumurta

3 dilim bayat ekmek igi
Tuz

Kuru nane

Kimyon

Kizartmak igin:
Zeytinyag

Patatesleri hafifce haslayip kabugunu soyun. Rendenin ince yaniyla rendeleyin. Sogani da rendeleyip patatesle
birlikte stizgece alin. Patates ve sogani blyuk bir kaseye alin. Kiyma, yumurta, ufalanmig ekmek igi, tuz, kuru
nane ve kimyonu ekleyip yogurun. Ceviz blyiklidinde pargalar koparip yuvarlak kéfteler hazirlayin.
Zeytinyadini tavada isitip kofteleri kizartin. Sicak veya Ilik servis yapin.
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