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KHOBZ

16 adet icin malzeme:

1 bardak bugday unu

2,5 - 3 bardak misir unu

7 g maya

1 1/4 bardak su

1 yumurta

1/2 cay kasigi tath kirmizi biber
2 ¢orba kagiJi susam

1 cay kasigi seker

1 cay kasigi tuz

1 ¢corba kasigi sizma zeytinyag!

Bugdday unu, seker, tuz, maya ve suyu bir kase iginde karistirin, yogurun. Sicak bir yerde mayalanmaya birakin.
Ayri bir yerde elenmis misir unu, su, yag ve kirmizi biberi karigtirarak hamur yapin. Biraz bekledikten sonra 2
ayri hamuru birlestirerek iyice yogurun, kapakl bir kapta 20 dakika dinlemeye birakin. Stire sonunda ortak
hamuru 16 egit pargaya boliin, her parcayi yaglanmis ya da unlanmig finn tavalarina koyun, Gzerlerine hafifge
dévilmis yumurta sirin ve susam tohumlarini ekin. Onceden 180 derece isitiimig firinda 12 dakika pisirin.
Ekmeginiz hazir.
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