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KHAO PAD NAMLIAP

www.asyagurme.com

2-2.5 Su Barda@i Sade Yasemin Pilavi, Onceden pisirilmis
250 Gram Dana Kiyma

6 Adet Siyah Zeytin, Gekirdekleri ¢ikarilimig, ince dogranmig
2 Gay Kasigi Sarimsak Ezmesi

1 Yemek Kasi§i Soya Sosu

2 Yemek Kasigl Esmer Seker

1 Yemek Kasigi Aycicek Yagi

Servis igin:

1 Adet Lime, Dérde bolinmUs

2 Adet Salatalik, Dilimlenmis

Aycicek yagdini wok tavada orta dereceli ateste isitin. Sarimsak ezmesini ilave edip, aromasi ¢ikana kadar
yaklasik 30 saniye soteleyin. Ardindan kiymayi wok tavaya ilave edin ve rengi ddniinceye dek yaklasik 4-5
dakika ufalayarak soteleyin.

Once ince dilimlenmis zeytinleri, ardindan soya sosunu ve esmer sekeri wok tavaya ilave edip, iyice karistirin.
Son olarak pilavi da wok tavaya ilave edin ve tim malzemeler iyice karisana dek yaklasik 1-2 dakika
sotelemeye devam edin. Taze kignis yapraklari, dilimlenmis salatalik ve lime kesitleriyle servis edin.
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