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KEZALA

https://www.sabah.com.tr

150 gram oda sicaklginda tereyagi
2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

2,5 su bardagi un

Yarim su bardagi su

Karbonat

Tuz

Iciigin:

Yarim kg kabak

200 gram rendelenmis beyaz peynir
1 adet yumurta

10 dal kiyilmig dereotu

Uzeri igin:

1 adet yumurta

Tereyag, zeytinyadi, elenmis un, su, karbonat ve tuzu karistirip iyice yogurun. Hazirladiginiz hamuru esit iki
parcaya ayirin. Birinci pargayi yaglanmis orta blyUklUkteki bir tart kalibina elinizle diizelterek, kalibin kenarlarini
da kaplayacak sekilde yayin. Diger tarafta igi igin, kabuklari soyulmus kabaklari suda 10 dakika haglayin ve
slizin. Gatalla ezerek fazla suyunu ¢ikarin. Igine beyaz peynir, yumurta ve dereotu ilave edip karistirin. Bu
karisimi hamurun Gzerine yayin. Diger hamuru harcin Gzerini kapatacak sekilde értiin. Cirpilmis yumurtayi
hamurun Uzerine siriin ve énceden isitilmig 170 derece firinda 40 dakika pisirin. Dilimleyip sicak olarak servis

yapin.
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