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KETOJENIK TART

Tabani igin:

80 gr tereyadi

30 gr labne

40 gr eritritol

Sekersiz vanilya

Tuz

100 gr badem unu

20 gr hindistancevizi unu
Limon kremasi igin:

3 yumurta

1 yemek kasigdi limon kabugu rendesi
80 ml limon suyu

100 gr eritritol

60 gr erimis tereyag!

Tuz

15 gr hindistancevizi unu

Oncelikle tabak kismi icin tereyagini eritiyoruz ve tim malzemeyi karigtirip bir kaliba taban olacak sekilde
elimizle basiyoruz. Ust tabaka igin ise yumurtalari girpiyoruz ve diger malzemeyi de ekleyip hepsini birden
¢irpiyoruz. Taban karigsiminin tizerine ddkip buzdolabinda soduttuktan sonra servis ediyoruz. Isterseniz
Uzerindeki kremayi muhallebi gibi de pisirip ekleyebilirsiniz.
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