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KETEN TOHUMLU KURABIYE

3 corba kasig keten tohumu
1 corba kasigi aci biber

150 gr. tereyagdi

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 yumurta

100 gr. kasar peyniri

1 corba kasigi acili hardal
Gorek otu, kekik, tuz

Unu ve yagi elinizle ufalayin. Baharatlari, unu ve kabartma tozunu da ekleyip karigtirmaya devam edin.
Rendelenmis kagar peyniri ve yumurtayi ekleyip yumusak bir hamur yapin. Istediginiz sekli verip firin tepsisine
dizin. Uzerine ¢orek otu ve keten tohumu serpip 200 derecedeki firinda pisirin.
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