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KETEN TOHUMLU KURABIYE

2,5 su bardagi un

3 corba kasigi tereyagi

2 adet yumurta aki

1 yumurta sarisi

1 corba kasigi salca

1 tath kasidi pul biber

150 gram rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Karabiber ve keten tohumu

Derin bir kabin iginde tereya@ini iyice ezin. Uzerine yumurta aklarini da dokip karigtirmaya devam edin.
Rendelenmis peyniri, unu, kabartma tozunu eleyip karisimin tGzerine ekleyin. Yumusak bir hamur elde edin.
Hamuru unlanmis tezgahta agin, sekillice kesip Uzerine yumurta sarisi sirin, keten tohumu serpin. Firin
tepsisine dizip 180 derecedeki firnda 10 dakika pigirip ¢ikartin.
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