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KETEN TOHUMLU GRISINI

Mayay! suyla karigtirin ve eriyene kadar bekleyin. Diger malzemeleri de igine dokiin ve iyice karigtirin. Hamuru
yaglanmig kabin igerisine ddkin. Uzerini 6rtlin ve kabararak hacminin iki katina ¢gikmasini bekleyin. Ardindan bir
pisirme kagidini yaglayin. Hamuru, kalem kalinliginda, uzun, ince seritler olusturmak igin elleriniz arasinda
ovalayin. Daha sonra onlari pigirme kagidinin tizerine yerlegtirin. Uzerlerine girpilmig yumurta sarisini firgayla
sriin. Keten tohumuyla sisleyin. Uzerini bir havluyla kapatip, kabarmasi i¢in 30 dakika bekleyin. 175 derecede,
10 dakika kadar pisirin.
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