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KETEN TOHUMLU BIBERLI KURABIYE

2 su bardagi un

50 gram rendelenmis kasar peyniri
3 tath kirmizi pul biber

1 paket kabartma tozu

1 corba kagigi sirke

Yarim limon suyu

100 gram tereyagi

1 yumurta sarisi

1 tath kagigi tuz ve pul biber

Uzeri igin:

3 corba kasig keten tohumu ve ¢drekotu
1 yumurta aki

Yogurma kabinin iginde un, sirke, tuz, pul biber, seker, yumurta, kabartma tozu ve yagi iyice yogurup giizel bir
hamur elde edin. Hamuru agin ve yuvarlak kesip Uzerine yumurta akini strtin. Keten tohumu ve ¢érekotu serpip
firn tepsisine dizin. 200 derecedeki firnda 20 dakika pisirin. Firindan alip sicakken Gzerine yine rendelenmis
kasar peyniri serilebilir. Cayin yaninda ikram edin.
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