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ACMA KETE

Melikgazi Belediyesi

4 su bardag st

1 su bardagi su

1,5 paket yas maya

Y2 su bardadi sivi yag

1 paket erimis margarin
1/5 yemek kagsigi seker
1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Arasing;

1/5 paket erimis margarin
Ici;

1 su bardagi un

1 fincan siviyag

Az tuz

Unun ortasi agilir. Maya ve seker ilik su eritilir. Stt, margarin, tuz eklenerek mayali hamur yogrulur. 20 dk
mayalandirilir. 8 bezeye ayrilir. Oklava ile agilir. Eritilmis margarin surtlerek rulo sarilir. Esit blyUlikte kareler
kesilir.Acllarak,kavrulmus i¢ yerlestirilir zarf halinde katlanir. Tepside mayalandirilarak tGzerine yumurta sarisi
surllerek ¢ore otu serpilir 180 derece firinda pigirilir.
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