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KETE

Maya Bulut

1 Adet Yas Maya

3 Su Bardagi Un

1/2 Paket Margarin

1 Su Bardag Siit

1 Adet Yumurta Sarisi

1 Su Bardagi Toz Seker
1/2 Gay Bardagi Sivi Yag
1 Tath Kasigi Tuz

Derin bir kabin i¢erisine 2 su bardagdi un, sit(ilik olacak), maya ve tuzu ekleyip yoguralim. Yogurma iglemine son
vermeden dnce ellerimizi yaglayip hamuru bir kez daha yoguralim. Daha sonra mayalanmasi i¢in hamuru bir
Ortlye sararak 20 dakika bekletelim.

Icini hazirlamak igin bir tencerede margarini eritelim. Toz sekeri ve unu ekleyelim ve unun kokusu ¢ikana kadar
kavurduktan sonra sogumaya birakalim. Mayalanmig hamuru cevizden biraz daha buyUk 3 beze haline
getirelim. Hamur bezelerini oklavayla acarak yufkadan biraz kalin hale getirelim. 3 parcayi da ayri ayri agtiktan
sonra Ustlerini yaglayip hepsini tst Uste koyalim. Daha sonra hamurlari ikiye katlayalim. Ikiye katladigimiz
hamurlari tekrar ikiye katlayalim ve Ustline hazirladigimiz i¢i ekleyerek yanlarindan Kivirip i¢i hamurun ortasina
dogru itelim. Hamuru, hazirladigimiz i¢ ortada kalacak sekilde bir topak haline getirdikten sonra yagli bir tepsi
icerisine alalim ve tepsinin igerisine elimizle yayalim. Ustiine yumurtanin sarisini siirip ¢atal yardimiyla hamurun
ylizeyinde sismemesi igin delikler agcalim. Onceden isitiimis 180 derece firinda st kizarana kadar pigirelim.
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