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KETE

1 su bardag st

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi ilik su

2 adet yumurtanin beyazi (sarisi ketenin Uzerine)
2 yemek kasigi seker

1 paket yas maya

Bir tutam tuz

Alabildigi kadar un

1 paket margarin (eritilmig)

Karistirma kabina,erittiginiz(iinmig olacak) margarini alalim,situ ilave edelim,yodurdu ve yumurta beyazini ilave
edelim. Yas mayayi Ilik su ile karistirip akigkan hale getirelim, karistirma kabina alalim. Seker ve tuz ilave
edelim, sivi yadi katalim. Unu ilave edip yogurmaya baglayalim. Kivama gelene kadar un ekleyelim. Kulak
memesi yumusakliginda bir hamur olacak. Bir sire dinlendirelim. Dinlendirdigimiz hamurdan yumurtadan biraz
blylk parcalar alalim, elimizde yuvarlayalim. Biz sade kete hazirliyoruz. Arzunuza bagl i¢ hazirlayarakta
yapabilirsiniz. Isiya dayanikli firin tepsisini yaglayalim, sekil verdigimiz hamurlari tepsiye dizelim ve bir saat
mayalanmaya birakalim. 200 Derecelik firina stirmeden 6nce yumurta sarisini siirelim tizerine ve pismeye
birakalim. Igine sevginizi katmay! unutmayiniz.
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