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KETE

1 su bardagi siviyag

2 ¢ay bardagi su

1 corba kagigi sirke
Alabildigince un

1 Gorba kasigi tereyagi
2 corba kasig yogurt

3 corba kagigi un

Uzeri lgin;

1 adet yumurta sarisi

2 corba kasigi tereyagi

Genis bir kaba siviyag, su ve yogurdu alip karistirin. Sirkeyi ilave din, alalbildidi kadar unu ve tuzu ekleyerek
yogurun. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edin. Hamuru 20 dakika dinlendirin. Bu arada ki¢ik bir
tavada 1 gorba kasidi yagi eritin. 3 ¢corba kasigi un ilave edin. Un pembelesene kadar kavurun. Hamurdan
yumurta iriliginde bezeler alip, unlanmig zeminde 2 mm. kalinliginda agin, yufkanin tzerine erimis tereyagi
gezdirin. Yufkanin karsilikli kenarlari Ust Uste gelecek sekilde katlayin, kara sekline gelen yufkanin ortasina 1
corba kagigi kavrulmug un koyun. Kargilikli kdseleri tekrar kapatin. Tes gevirip yaglanmig firin tepsisine dizin.
Uzerine yumurta sarisi slisrerek susam serpin. Onceden isitiimis firinda pisirin.

ML® Kete icin tiklayin

Fotograf "baci kalfa" tarafindan génderildi. 03.07.2015
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