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KETE

Malzemeler:

- 500 gr Piyale un

- 1 tath kasig tuz

- 1 bardak sut

- 1 paket Piyale kabartma tozu
- Bir miktar yogurt

Hazirlanisi:

500 gr Piyale un,1 tath kasigi tuz, 1 bardak sit, 1 paket Piyale kabartma tozunu yogurun, oklavayla agilmasi igin
hamur yapin. Hamur bir stire dinlendirin. Daha sonra oklavayla a¢ip yaglayin, rulo yapip, kenara koyun. Rulo
yapilan hamurlar bigakla ortadan kesip yuvarlayip oklavayla bastirin. Uzerine yogurt sdrildikten sonra firina

verin.
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