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KETE

1 blytk margarin (250 gr.)
2 kibrit kutusu kadar yas maya
2 su bardagi sut

8-9 su bardagi un

1 cay kasigi seker

Bir fiske tuz

Iciigin:

1 cay bardagi siviyag

1 su bardagi un

1/2 su bardagi seker
Ustii icin:

1 yumurta sarisi

Mayayi, 1/2 su bardagi ilik sUt iginde tuz ve seker ilave ederek 10 dakika islatiniz. BiyUk bir kaba unu koyunuz.
Ortasini acip eritilmis 1lik yag, yumusatilmis maya ve sitiin tamamini kattp sertce bir hamur yapiniz. Kapagini
Orterek ilk bir yerde hacminin 2 misli oluncaya kadar mayalandiriniz.

i icin, tavaya 3/4 gay bardag siviyag ve unu koyunuz. Hafif hararetli 1sida 10 dakika karistirarak yagi una
yediriniz. Soguyunca seker katlp karistiriniz.

Mayalanan hamuru tekrar yogurup 8 esit pargaya ay|rarak bezeler yapiniz. Her bezeyi mimkun oldugu kadar
acip bilyiik yufka haline getiriniz. Uzerine biraz yag sir(ip ikiye katlayiniz. Uzerine bir miktar sekerli un karigimi
yayip rulo yapiniz. Ruloyu bir ucundan baglayip déndirecek daire olusturunuz. Yaglanmis tepsiye koyunuz.
Digerlerini de ayni sekilde hazirlayip tepsiye aralikh diziniz. Tekrar mayalandirip, Uzerine yumurta sarisi striip
orta hararetli firnda agik pembe renkte pigiriniz.

ML® Briyos icin tiklayin
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