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EV YAPIMI KETE

4 su bardagi un

1 paket margarin

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag st

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi ilik su

2 yumurtanin beyazi (sarisi ketenin tzerine)
2 yemek kagsigi seker

1 paket yas maya

Tuz

Erittiginiz margarini, sOtd, yogurdu ve iki yumurtanin beyazini bir kabin igine koyup iyice karigtirin. Ardindan
baska bir kapta yas mayayi ilik suyla karistirip akiskan bir kivama getirin ve diger malzemelerin oldudu kabin
icine koyun. Ayni kabin igine seker, tuz ve sivi yagi kattiktan sonra unu da ekleyip hamuru yogurmaya baslayin.
Kulak memesi kivamindaki hamuru dinlendirdikten sonra yumurtadan biraz biyUk parcalar alip elinizde
yuvarlayin. Yagladigimiz firin tepsisinin igine sekil verdiginiz hamurlar dizip bir saat kadar mayalanmaya birakin.
200 derecede 1sittiginiz firna siirmeden énce her bir hamurun tzerine yumurta sarilarini strlip pigirmeye birakin.
Uzerini ¢orekotuyla sUsleyin.
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