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KETE

Yarim su bardag: st

Yarim su bardagi su

Geyrek su bardagi sivi yag
Yarim paket instant maya

1 adet yumurta aki

1 cay kasigi tuz

Yarim yemek kagsidi toz seker
3 su bardagi un

100 gram tereyagi

Yarim su bardagi bugday nisastasi
1 adet yumurta sarisi

Su, st, sivi yagd, yumurta aki, tuz, seker ve mayay yogurma kabina alip karistirin. igine yavas yavas unu
ekleyin. lyice yogurarak kulak memesinden daha sert bir hamur elde edin. Uzerine nemli bir bez értiip
mayalanmasi i¢in yarim saat bir kenara alin.

Tereyagini kisik ateste eritip kopugunu alin. Dinlendirdiginiz hamuru alti par¢aya bolin.

Hamur tahtasina ya da tezgaha bugday nisastasi serpip oklavayla ya da merdaneyle kalin yufkalar agin. Uzerine
tereya@i striin. Rulo seklinde sarip gul béregi gibi sarin. Hamurlarin hepsine ayni islemi yapin. Firin tepsinin
tabanina yagl kagit serin. Hamurlari tepsiye yerlestirip Uzerine ¢irpilmig yumurta sGrin.

Firni 200 dereceye isitip tepsiyi firina verin. Uzeri kizardiginda keteleriniz yemeye hazirdir.
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