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KETE

3 su bardağı un
1 çay bardağı su
Yarım çay kaşığı tuz
1 çorba kaşığı kuru maya
3 çorba kaşığı sıvı yağ
İçi için:
5 çorba kaşığı un
3 çorba kaşığı tereyağı
1 tatlı kaşığı tuz
1 çorba kaşığı kırmızı pul biber

Derin bir kabın içinde unu, mayayı, tuzu harmanlayıp üzerine yavaşça sıvı yağı ve suyu ekleyip yumuşak bir
hamur yapın. Bu hamuru 25 dakika dinlendirin. Daha sonra dinlenen hamuru büyük bir yufka gibi açın. Rulo
yapın ve üç parmak eninde kesin. O parçaları da açın. İç malzemesi için unu tereyağında 5 dakika kadar
kavurun. Üzerine tuzu ekleyip karıştırın. Hamurun ortasını iç malzemeden doldurun, kenarları içe doğru katlayıp
kapatın. Tepsiye yerleştirin ve sıvı yağ da sürün. 200 derecede iyice kızartıp pişirin.

© lezzetler.com tarif no:103349 • adı:Kete • gönderen:obur • indirme tarihi:02.04.2025 - 07:24

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kete-vt500
https://img.lezzetler.com/yuklenen/kete-103349.jpg
http://www.tcpdf.org

