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KETE

3 su bardagi un

1 cay bardagi su

Yarim ¢ay kasigi tuz

1 ¢orba kasigi kuru maya

3 corba kagigi sivi yag

Igi igin:

5 gorba kasigi un

3 corba kasigi tereyagi

1 tath kasidi tuz

1 corba kasigi kirmizi pul biber

Derin bir kabin icinde unu, mayay!, tuzu harmanlayip Uzerine yavasgga sivi yagi ve suyu ekleyip yumusak bir
hamur yapin. Bu hamuru 25 dakika dinlendirin. Daha sonra dinlenen hamuru biyik bir yufka gibi agin. Rulo
yapin ve Ui¢ parmak eninde kesin. O parcalari da agin. Ic malzemesi igin unu tereyaginda 5 dakika kadar
kavurun. Uzerine tuzu ekleyip karigtirin. Hamurun ortasini i¢ malzemeden doldurun, kenarlari ice dogru katlayip
kapatin. Tepsiye yerlestirin ve sivi yag da sirin. 200 derecede iyice kizartip pisirin.
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