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KETE (KARS)

2 kilo sut

2 yumurta

4 kasik yag

1 yemek kasigi tuz

1 bal kasigi seker tuzu

1 yemek kasigi pakmaya

Ik stth ve tUm malzemeyi iyice yogurarak ¢ok yumusak bir hamur yapilir ve hamur eksimeye birakilir. Hamur
eksirken bir yandan da ketenin igi hazirlanir. Ketenin igini de erinmis tereyad, tuz ve un bir kabin i¢ine koyulur
ve iyice ovulur (istege gore ice seker tozu da koyulur.) iyice mayalanan hamurdan yuvarlak bezeler alinir. Onlar
buyuk yufka seklinde agilir. Sonradan agilan yufkalar yaglanarak katlanir. 4 kat olunca da igine yapilan igten
koyularak katlanir. Parmaklarla iyice bastirilarak blyUtilir. Sonra izerine st ile yumurta karigimini stirerek
firna surullr servise hazir hale getirilir.
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