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KETE (ERZURUM)

Hamur igin;

1 adet yumurta

2 su bardagi su (oda sicakliginda)
2 su bardagi sivi yag

1 litre st

1 paket yas maya

2 tatl kagigi tuz

1 tath kasidi toz seker ( 1 tath kasidr)
Aldigi kadar un

Arasi icin;

250 gram tereyagd

3 su bardagi sivi yag

Uzeri igin;

1 adet yumurta

ilk olarak kete hamuru igin maya ile birlikte su, sivi yag ve siitii karistirin.

Daha sonra tuz, seker ve unu ekleyip yogurun.

Hamurunuzu kulak memesi kivamindan daha yumusak ama ele de yapismayacak bir kivama gelene kadar
yogurun.

10 dakika dinlendirip bezelere ayirin.

Daha sonra bezeleri ince agip Uzerine erittidiniz yag karigsimini striin. Bu sekilde 3 beze Ust Uste koyun.

En Usttekini de yaglayip rulo yapin. Her 3 bezede bir rulo yapin.

Yaptiginiz ruloyu 4 parmak genigliginde kesip i¢ kismindan bastirin.

Uzerlerine yumurta sir0p firnda 200-250 derece isitiimis firnda Gzeri kizarana kadar pisirin.
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