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ERZURUM KETESI

1 litre st

1 paket yas maya

1 su bardagi siviyag
1 yemek kasigi tuz
Un

Ketenin igi igin:

400 gram tereyagi

1 tath kasidi tuz

Un

Uzerine yumurta

Kete tarifi icin 6nce sut, maya, tuzu ve yagi karistirin.

Unu azar azar ekleyin, iyice yogurun ve mayalanmaya birakin.

2 veya 3 saat mayalanmasini bekleyin.

Hamur mayalanirken ketenin igini hazirlayin. Tavaya tereyagdini ve unu alin. Glzelce kavurun. Rengi déniince
ocagin altini kapatin.

Mayalanan hamurdan parga alip yuvarlayin ve merdane ile agin.

Uzerine siviyag gezdirin. Yaptiginiz icten hamura ekleyin ve yuvarlak yapin. Sonrada (izerine bastirin.
Tepsiye dizin ve Uzerine yumurta sarisi sdrtin. 250 derece ayarli firinda pisirin. Kizarinca firmi kapatin.
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