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KETE (ERZINCAN)

Erzincan Valiligi

Ketenin hamuru 6zel olarak hazirlanir. Ayrica un ve tereyaginin yogrulmasindan birde i¢ hazirlanir. Ketenin
hamuru st ve yag ile yogrulur. Kabarmasi i¢in biraz karbonat katilir. Hamur fazla yogrulmaz. Uzeri glizelce
Orthlar. Mayalaninca gene hamur tahtasi ve sofra bezi getirilir. Oklava hazir bulundurulur. Hamur topak halinde
kesilir. Tahta Uizerinde biraz yogrulduktan sonra oklava yardimiyla unlanarak incecik bir yufka halinde acilir.
Acilan hamur ikiye katlanir. Arasina hazirlanan igten konur. Bu da iki (¢ kat tekrar katlandiktan sonra rulo haline

getirilir. Uzerine yumurta sdrdlerek tandira vurulur.
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