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KETE (ARDAHAN)

5 su bardagi un

1 tath kasidi kuru maya
1 tath kasidi seker

1 su bardag ik sit

1 yumurta

7 yemek kasigi tereyagi

Tavaya iki kasik tereyagi ile yarim su bardagi un koyup kavurun.

Kalan un ve tereyagina sut ve tuz ilave edin.

Bu karigima sutln bir miktari ve seker ile 6nceden kabartilmig maya ekleyip, hamur elde edin.
Yaklasik bir saat beklettiginiz hamuru 6 pargaya bolun.

Her bir parganin ortasini agip i¢ine kavrulmus un koyun ve tekrar kapatin.

Yaglanmis tepsiye ters sekilde koyup elle dizlestirin, Gzerini ¢catalla delin.

Butlin bezeler bittikten sonra Uzerine yumurta sUrerek firina verin.

180 derecede kizarana kadar firinladiginiz ketelerinizi ister sicak ister soguk tiiketebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:146612 « adi:Kete (Ardahan) » gonderen:seylan « indirme tarihi:26.04.2024 - 21:20


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kete-ardahan-vt106397
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/kete-ardahan-146612.jpg
http://www.tcpdf.org

