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KETE (AMASYA)

Amasya Valiligi

1 yemek kasigi kuru maya

1 su bardagi dévilmis ceviz
1 su bardag siviyag

Su

Tuz

Yumurta sarisi

Un elenir. Maya ezilir. Tuz ve su ilave edilerek yumusak bir hamur yapilir. Mayalanmasi i¢in bekletilir. Yumruk
buyukliginde parcalar alinir. Altina Ustiine un serpilerek oklava ile bezeler acilir. TUm yUzune cevizli yag
sirtlerek hamur rulo haline getirilir. Hamur oklava veya elle Gizerine un serpilerek 1 cm kalinhiginda inceltilir.
Uzerine yumurta sarisi sUrGldr odun atesi firininda kizarana kadar teker teker pisirilir. Firindan ¢ikinca Gzerine
tereyagi surulUr.
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