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KETCAP SOSLU TAVUK IZGARA

Malzeme:

3 ¢orba kasiJi Bizim Mutfak Ketcap

1 ¢corba kasigi Bizim Mutfak Mayonez
2 corba kasigi Bizim Aycicek Yagi
500 gr tavuk kanat ve but

1 ¢corba kasigi soya sosu

2 ¢orba kasigi yogurt

Karabiber, pulbiber

Tavuk etlerini derin bir kap iginde ketgap, yogurt, soya sos ve baharatla karigtirin. Tavuklari bu sos iginde 1 saat
kadar buzdolabinda marine edin. Isterseniz bir gece 6ncesinden de bekletebilirsiniz. Sosun iginde bekletmis
oldugunuz tavuk etlerini 1izgarada ya da yapismaz yuzeyli bir tavada kizartin. Mayonez ve ketgap ile servis

yapin.
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