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KETCAP

500 gram domates

3 adet arpacik sogan

2 dig sarimsak

3 Yemek kagigi zeytinyagi
3 yemek kasigi elma sirkesi
Yarim yemek kasi@i biber sal¢asi
1 yemek kasigi toz seker

1 adet defne yapragi

1 tutam targin

1 adet karanfil

Tuz

Karabiber

Domatesleri rendeleyin.

Sogan ve sarimsaklari rendeleyin ve bir sos tenceresine alin.

Uzerine toz gekeri serpin ve hafifce karamelize olana kadar gekerle pigirin.
Uzerine rendelediginiz domatesleri ilave edip kavurmaya baslayin.

Biber sal¢asini da ekleyip karigtirin.

Karanfili havanda ezip toz haline getirin.

Targin, karanfil tozu ve defne yapragdini da tenceredeki malzemeye ilave edin.

Ardindan sirke, zeytinyagl, tuz ve karabiberi de ekleyip domatesler suyunu ¢ekene kadar karigtira karigtira

pisirin.

Sos pisince defne yapradini tencereden alip karigimi el blender’i ile piiriizsiiz bir kivam alana kadar ezin.

Ocagi yeniden agip sosun suyu iyice ¢ekilene ketgabin kivami koyulasana kadar pisirin.

Iininca bir kavanoza alip oda sicakligina gelmesini bekleyin.
Kapagini sikica kapatip buzdolabina kaldirin.
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