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KETCAP

2.5 kg Domates

Acil ketcap igin; 6-7 adet kirmizi aci sus biberi
Tath ketcap icin; 3 adet tatl kirmizi salgalik biber
3 adet orta boy kuru sogan

2 dig sarmisak

2 yemek kasigi seker

2-3 yemek kagi@l Uz0m sirkesi

6 yemek kasigi zeytinyagi

2 tath kasig kaya tuzu

1 tath kasigi bugday nisastasi [?7] blyik bir kavanoz yapacak iseniz ve tiketimi 1 haftadan fazla uzun strecek
ise nisasta katmayin.

Tane kignig, tane kimyon, tane karabiber,

3 adet defne yapragi

2 adet karanfil

Kuguk bir parca targin

Domates, sogan, sarimsak ve biberi blyUk blyUk dograyin.

Genis bir tencereye alin.

Baharatlar kiicUk bir tilbent pargasinin icine yerlestirin ve agzini baglayin.

Hazirladiiniz baharat pogsetini de dogradiginiz sebzelerin Gzerine yerlestirin.

Tencerenin agzini kapatip kisik ateste sebzeler iyice yumusayana kadar pisirin.

Sebzeler pisince baharat posgetini igerisinden ¢ikarin.

Ardindan sebzeleri robottan gegirin, pure haline getirin.

Hazirladiiniz plreyi stizgegten gegirin.

Siizgegten gegirilen ketgabi tekrar bir tencereye alin ve ocaga koyun.

Zeytinyag, tuz ve sekeri ilave edip karigtirin.

Pismeye birakin, ara ara karigtirin.

Sirkeyi ilave edin.

Egder kisa sUrede tiketmek igin yaptiysaniz nisastayl bu asamada ketcaba ekleyin ve surekli karistirin.
Kaynamaya bagladiktan sonra etrafa sigramaya bagladi ise ve ya kaynarken yanardag gibi gézenekler ¢ikiyor
ise ketgap olmus demektir.

Uzun sire kullanmak icin yaptiysaniz kavanozlara doldurun ve adzi kapali olarak ters cevirip sogumasi i¢in
bekletin.

Eger 5-6 glnluk yaptiysaniz kavanoz koyun ve sogudugunda adzini kapatin, buzdolabinda muhafaza edin.
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