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KETÇAP

1 adet (2500 gr.) Somon
3 paket (3000 gr.) Tuz
3 adet Yumurta Akı
1 adet Limon
Biber
Tuz

Yemekte kullanılacak malzemelerin pratik ölçüsü ve teknik ölçüsü birlikte verilmiştir. Balığın içini çıkartıp
temizleyin, pulları kazıyın, yüzgeçleri ve solungaçları kesin. Tuzu bir kaba koyun ve üzerine yumurta aklarını
ekleyin. Karışımı el ile yoğurun. Tuz yumurta akıyla karışıp hamur kıvamında olmalıdır. Somon balığını tepsiye
koyup, üzerini tuzla sıvayın. Tepsiyi fırın içine koyarak fırını çalıştırın. Somon balığını piştikten sonra tuzdan
ayırın. Derisini soyarak servis edebilirsiniz.
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