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KESTIRMELI SOGUS ET

MALZEMESI 6 kisilik

3 tane yumurta

4 corba kasigi un

2 corba kasiJi sirke

1/4 limonun suyu

3 dis sarimsak (dévilmus)
1/2 bardak su

3 tane kuzu incik

tereyag (hafif ateste erimig)
karabiber

HAZIRLANISI

Yumurtalari bir tencereye kirip iyice ¢irpin. Unu, sirkeyi, limon suyunu ve sarimsagi ilave edip su ile birlikte
¢irpin. Gok hafif ateste mayonez kivamina gelinceye kadar karigtirarak pisirin. Servis tabagina bosaltip,
dogranmig s6gus et Uzerine yerlestirin. Bol karabiber serpip, kizgin tereyagi ile servis edin.
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