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KESTIRME

Malzemeler:

:1 adet tavuk g6gsu
5 bardak su

5 yemek kasigi un

1 yumurta

1 limon

tuz

karabiber

Sos icin:

2 yemek kasi§i tereyad
1 tath kasigi kirmizi pul biber

Yapiligt:

Tavuk gégsu 5 bardak su ile biraz tuz ilave edilerek haglanir. (Bu ¢orba,tavuk etinin ¢orbalik olarak satilan
bélimunden de yapilabilir) Haslanan tavuk gédsi alinarak uzun uzun olacak sekilde tiftelenir. Hazirlanan et
kaynamakta olan suya tekrar ilave edilir.Bir kase igerisinde 5 kasik un 1 yumurta ve 1 limon biraz karabiber
eklenerek iyice ¢irpilir. Tencerenin igerisinden alinan bir miktar su ile karigim yavas yavas yumurtanin birden
pismesini dnleyecek sekilde kaynamakta olan suya ilave edilir.Karistirmaya devam edilerek ¢orbanin koyu bir
kivama gelmesi saglanir.

5 dakika kaynatilarak kapatilir.Sos i¢in tereyag: eritilerek kirmizi biber ilave edilip servis tabagina alinan
¢orbanin Uzerine gezdirilir.
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