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KESTANELI YOGURT KEKI

Malzemeler:

150 gram kestane pdresi

225 gramun

200 gram toz seker

Yarim cay kasigi kabartma tozu
Yarim ¢ay kasigi tuz

150 gram yogurt

2 adet yumurta

70 gram tereyag!

1 yemek kasigi ik su

Hazirlanisi:

Firini 200 dereceye ayarlayin. Kek kaliplarini yaglayip un serpigtirin. Bir kapta, seker ve yogurdu karistirin.
Kestane puresini ve ¢irpilmig yumurtalari da ekleyip karigtirin. Diger bir kapta un ve kabartma tozu, tuzu ve suyu
karigtirin. Unlu karigimi yogurtlu karigima ekleyerek karigtirin. Tereyagi eritin. Son olarak tereyagini da harca
ekleyerek iyice karistirin ve kek kaliplarina béltstirin. Onceden isittiginiz firnda 20-25 dakika pigirin.
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