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KESTANELI YILBASI KURABIYESI

ici icin:

1 kase pismis parcall kestane
3 yemek kasigi seker

1 cay kasigi tarcin
Hamuru icin:

200 gr. tereyad

1 cay bardagi pudra sekeri
1 yemek kasigi yogurt

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Kestane ve seker dzlesinceye kadar kisik ateste pisirilir. Ardindan targin eklenir ve atesten alinir. Hamur icin; un
azar azar eklenerek karigtirilir ve yumusak bir hamur elde edilir. Hamurdan kiglk pargalar kopararak igine
kestaneli hargtan konur ve kapatilir. Onceden isitiimis 180 derece firinda hafif pembelesinceye kadar pigirilir.
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