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KESTANELI VE MANTARLI TAVUK

6 kisilik Gerekli malzeme:

1 paket Kafkas kestane cerezi
6 tavuk but (baget kismi)

1 su bardagi mantar

1 su bardag sicak su

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 ¢orba kasigi biber salgasi

3 corba kasiJi siviyag

Yarim limonun suyu

1 cay kasigi karabiber

1Tuz

Tuz, karabiber ve limon suyunu bir kapta karistirin. Tavuk butlarini ekleyip 10 dakika bekletin. Mantarlari nemli
bezle silip dilimleyin.

Siviyagdi tencerede kizdirin. Tavuklari ekleyip sik sik gevirerek kizartin. Domates, biber salgalari, mantar ve 1
bardak sicak suyu ilave edip karigtirin.

Kestaneleri ekleyin. Tencerenin kapagdini yari acik olarak kapatip kisik ateste 15 dakika pisirin. Servis
tabaklarina paylastirip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:18125 « adi:Kestaneli ve Mantarli Tavuk » gonderen:selvinaz « indirme tarihi:25.04.2025 - 00:50


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kestaneli-ve-mantarli-tavuk-vt13602
http://www.tcpdf.org

