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KESTANELI VE KAYISILI PILAV

8-10 adet kuru kayisi

Bir buguk su bardagi piring
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
10-15 adet kestane

1 tath kasidi tarcin

Tuz

Kayisilari sicak suda yarim saat bekletin. Kestaneleri haglayip kabuklarini soyun. Tereyadini eritip Gzerine
zeytinyagdini ekleyin ve yikayip slizduglndz pirinci igine atip 10 dakika kavurun. Pirincin Gzerini bir parmak
gececek kadar sicak su ekleyin. Ikiye bdldigiiniz kayisi ve kestaneleri ve tuzu ekledikten sonra 20 dakika
pisirin. Altini kapattiktan sonra tarcini serpip tizerine kagit havlu koyarak demlenmeye birakin. Nane ile
sUsleyerek servis yapin.
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