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KESTANELI VE KAHVELI YAS PASTA

Malzemeler:
1 adet UNO 3 katti sade pastaban,
200 g kiguk dogranmis kestane sekeri.

Kahveli surup igin:

1 blyUk su bardag su,

1 su bardagi toz seker,

1 kahve fincani nescafe.

Kahveli surup yapilisi: Su ve sekeri kaynatip nescafeyi ekleyin.

Kestaneli krema igin:

1 su bardag stit,

2 adet yumurta sarisi,

3/4 su bardagdi toz seker,

2 ¢orba kagsiJi nisasta,

1 su barda@i kestane puresi,

150 ml sivi krema,

1 paket vanilya,

2 corba kasigi tereyag.

Kestaneli krema yapilisi: SUt, toz seker, un, nisasta ve yumurta sarisini bir tencereye koyup karistirdiktan sonra
kisik ateste kaynatin. Karigsim koyu bir kivam alinca atesten atin. Kestane puresi, vanilya ve tereyadini ekleyip
iyice karistirin. Daha sonra karisimi oda sicakliginda sogumaya birakin.

Cikolata sos icin:

200 ml sivi krema,

200 gr kiicUk dogranmis bitter ¢ikolata

Cikolatali sos yapllisi: Kremayi kaynatip cikolatayi ekledikten sonra karistirin.

Hazirlanisi: UNO Pastaban'inizin tim katlarini surup ile islattiktan sonra ilk kata kestaneiii kremanin bir kismini
sUrip kestane parcalarini yerlesirin. Pastabaninizin 2. katina da ayni islemi uygulayip Ustind kapatin. Pastanizin
Uzerine, ¢ikolata sosunu dékin, istege gore pastaniz kestane sekerleri ile stislenebilir. 1 saat buzdolabinda
dinlendirdikten sonra servis yapmaniz tavsiye edilir.
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