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KESTANELI VE CIKOLATALI TERIN

1 su bardagi sekersiz kestane piresi
1 corba kasigi esmer seker

25 gr tereyagi

150 gr bitter cikolata

5 gorba kasigi krema

80 gr beyaz cikolata

Suslemek igin:

3 Kivi

Birkag nane yapragi

2-3 dal taze nane

Kestane puresi, seker ve yumusatiimig tereyagdini gukur bir kaba alin. PUrtizsiiz bir kivama gelinceye kadar
mikserle ¢irpin. Kabin tzerini aliminyum folyo ile kapatip oda isisinda 20 dakika bekletin. 15x6.5 cm ebadinda
dikddrtgen seklindeki bir kek kalibinin igine aliminyum folyo ddseyin. 4 kasik krema ve bitter ¢ikolatayi bir kapta
benmari usull eritin. Ocaktan alip karistirarak ilitin. Gikolatanin yarisini kaliba yayin. Katilasincaya kadar
buzdolabinda bekletin. Kalan ¢ikolatanin Gizerini aliminyum folyo ile kapatip oda isisinda bekletin. Beyaz
gikolatayi rendeleyip bir kasede 1 kasik krema ile karigtirin. Benmari usuli eritin. Ocaktan indirip karistirarak
ihtin. Kaliptaki bitter ¢ikolatanin Uzerine yayin. Kalibi tekrar buzdolabina yerlestirin. Kestaneli karisimi donan
beyaz cikolatanin Gzerine yayin. Kalan bitter gikolatayi tekrar isitip eritin. Hafifge ilindiktan sonra kestane
puresinin Uzerine yayin. Kalibi buzdolabina yerlegtirip ¢ikolata donana kadar bekletin. Terini servis tabagina alip
dilimleyin. Tabagin kenarlarini taze nane ve Kivi dilimleriyle stsleyip servis yapin.
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