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KESTANELI VANILYA SOSLU KEK

4 yumurta

1 margarin

1 vanilya

1 cay bardagi sit
alabildigi kadar un

1 cay bardagdi toz seker
1 cay fincani sit

1 kase kestane

1 kabartma tozu

100 gr bitter cikolata
1.5 ¢ay fincani pudra sekeri

Genis bir kaba pudra sekeri ve oda i1sindaki margarini alalim, mikser ile ¢irpalim, yaklasik 4 dakika. Yumurtalari
teker teker kiralim, ¢irpmaya devam edelim. SGti, kU¢Uk pargalara kirdigimiz ¢ikolatayi, vanilya ve kabartma
tozunu ilave edelim. Haslayip kiicUk parcalara kestigimiz kestane ve unu katip karistiralim. Kivami koyu
olacaktir, kek kalibina bosaltalim,180 derecelik 1sida pisirelim. Biz bu arada sosunu hazirlayalim. Orta boy
tencereye sutl ve sekeri alalim, kaynamaya birakalim. Cukur bir tasa yumurta sarisini alalim, nisasta ve
vanilyayi ilave edip karistiralim, s(t ilave edip akiskan hale getirelim. Kaynayan site adir agir ekleyelim kivama
gelince ocaktan alalim. Sogumaya birakalim. Kekimiz pigince firindan ¢ikarir gikarmaz,ilik olan sosu dokelim,6
dakika sonra servise sunabiliriz. Igine sevginizi katmayi unutmayiniz.
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