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KESTANELI UN KURABIYESI

Gerekli malzeme:

1.5 su bardagi un

2 kahve fincani pudrasekeri

250 gr margarin

1 tath kasidi tarcin

Yarim su barda@ hazir kestane plresi

Margarini bir kaba alip oda isisinda yumusatin. Unu hamur yogurma kabina eleyip 1.5 kahve fincani pudraseker
ve margarini ilave edin. Dizgun ve 6zIU bir hamur elde edinceye kadar iyice yogurun.

Hazirladiginiz hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar koparin. Hamur pargalarini elinizle yuvarlayarak
yassilag-tirin ve ortasina birer tatl kagigi kestane ezmesi ilave edin. Hamuru elinizde yuvarlayarak sekil verin.
Yuvarlak hamurlari yaglanmig firin tepsisine aralikli olarak dizin. Onceden isitiimig 180 dereceye ayarli firnda 25
dakika pisirin. Un kurabiyelerini firindan alip sogumaya birakin. Uzerlerine kalan pudraseker ve targini eleyip
servis yapin.

ML® Kestaneli Kurabiye icin tiklayin
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