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KESTANELI UN KURABIYESI

1 kase kestaneyi cizerek suda haslayin. Kabuklarini soyarak 1 fincan toz seker ile plre haline gelinceye kadar
ezin. Hazir kestane piresi de kullanabilirsiniz.

Oda sicakhginda yumusatiimig 200 gram margarin, 1 buguk kahve fincani pudra sekeri ve 1 buguk su bardagi
unu bir kaba alarak hamur haline getirin. Ceviz blyutkliginde pargalari yuvarlak haline getirdikten sonra
yassilltin ve ortasina kestanesi plresi koyun. Hamuru diizgince kapatin ve yuvarlak hale getirin.

Kurabiyeleri 6nceden isitiimig 180 derece firinda 25 dakika pisirin. Yumurta stirmediginiz icin fazla kizarmalarini
beklemeyin. Servis yaparken Uzerine pudra sekeri ve tar¢in serpin. Kurabiyeniz hazir.
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