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KESTANELI UN KURABIYESI

200 gr kestane

2 cay bardagi pudra sekeri
5 kahve fincani un

2 tane yumurta aki

1 kahve fincani eritilmis margarin
1 tath kasigi kabartma tozu
2 ¢orba kagiJi st

Yarim ¢orba kagsidi kakao
100 gr sade ¢ikolata

1 corba kasigr kuru Gzim

1 tutam tuz

Kestanelerin Uizerini gizip haslayin. Stiziip kabuklarini soyun. 2 ¢corba kasigi pudra sekeri ilave edip blenderle
ezerek pure haline getirin. Cikolatay! kiicUk pargalara ayirin. Kestane puresine ¢ikolata, kakao ve kuru Gziimi
ekleyip iyice karigtirin.

Un, margarin, 2 yumurta aki, kabartma tozu, bir tutam tuz ve siiti derin bir kaba alip kulak memesi kivaminda
yogurun. Hamurun Gzerini nemli bezle 6rtlip buzdolabinda 10 dakika dinlendirin.

Hamuru unlanmig zemine alip merdane ile agin. Cay bardaginin agzi ile keserek yuvarlak hamurlar hazirlayin.
Her birinin ortasina kestaneli karisimdan yerleg,tlrlp ikiye katlayin. Onceden isitimis 200 dereceye ayarli firinda
20 dakika pisirin. Uzerine pudra sekeri serpin ve soguduktan sonra servis yapin.
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