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KESTANELİ UN HELVASI (BURSA)

1 kase un
Yarım paket tereyağı (125 gr)
1 kase şeker
4 su bardağı süt
250 gr kestane şekeri

Un ve tereyağı 10 dakika kavrulur. Sonra üzerine şeker ve soğuk süt ilave edilir. Orta ateşte sürekli
karıştırılarak, kaşığa yapışmaz olana kadar pişirilir. Üzerine kağıt kapatılır, yarım saat dinlendirilir. Kaşıkla servis
tabağına konur. Kenarlarına bölünmüş kestane şekerleri konur.
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