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KESTANELI TURTA

iGi igin:

250 gram haglanmis kestane
3 corba kasigi esmer seker
3 adet rendelenmis havug
Hamuru igin:

125 gram oda sicakliginda margarin
1 adet yumurta

7 corba kagiJi tozseker

1/2 Turk kahvesi fincani st
3.5 su bardagi un

1 cay kagigi karbonat

Uzeri icin:

1 adet yumurta aki
Pudrasekeri

Igi icin esmer seker ve rendelenmis havucu kiiguk bir tavaya alip suyunu gekene kadar pisirin. Ocaktan alip
sogumaya birakin. Soguyan karisima kirinti haline getirilmis kestaneyi ekleyin ve karistirin. Hamur igin margarin,
yumurta, tozseker ve situ karstirin. Un ve karbonat ilave edip homojen bir hamur elde edin. Hamurdan
mandalina blydkliginde bir parca alip buzdolabina kaldirin. Kalan hamuru yaglanmis 28 cm ¢apinda bir turta
kalibina kenarlari da kaplayacak sekilde yayin. Soguyan havuglu igi diizglin sekilde hamurun izerine yayin.
Buzdolabindaki hamuru merdane yardimiyla acip, dilediginiz kalipla kesin ve turtanin Gzerine koyun. 4 Yumurta
aki srlip, 6nceden isitilmis 175 derece firinda 45 dakika pisirin. Soguyunca pudrasekeri serpip servis yapin.
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