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KESTANELI TURTA

https://www.unipro.com.ir

Krema igin:

Kirik Kestane 400 gr

Doromiks Pastaci Kremasi 200 gr (¢irpiimis)
Doromiks Toz Santi (¢irpilmis) 200 gr
Beyaz Cikolatali Ganaj Krem 400 gr

Beyaz pandispanya ve sekerli surup

Krater Karamelli Klassos

Beyaz Cikolatall Ganaj Krem:

Meggle sivi krema 900 gr

Krater beyaz ¢ikolata 600 gr

Glikoz 80 gr

Ust Dekor igin Findikli Citir:

Alba 75 gr

Toz findik ve piring findik 80 gr (Karisik) findik tozu ince oldugunda delikler kapal kalir
Un 60 gr

Toz seker 130 gr

Meggle Sivi krema 80-90 gr

Krema icin, sivi krema ve glikoz kaynatilir. Atesten alinip icine kligtik pargalara kiyilmig beyaz kuvertUr katilir.
Cirpma teli ile cikolatanin tamami eriyene kadar karigtirilir.

Uzeri igin, Alba eritilir, bltiin malzemeler iyice karistirildiktan sonra silpat tstiine yaydirilip, 160-170 °C firinda
hafif renk alana kadar pisirilir. Firindan ¢ikar ¢ikmaz istenilen boyda turta gemberi ile bastirilarak kesim yapilir.
Pastaci kremasi ile beyaz ¢ikolatali ganaj krem karistin Lir, hafif su ru planmis pandispanya Uzerine palet bigak
ile strdlur. Daha sonra kirik kestaneler ve Gzerine ¢irpilmig santi yerlestirilir. Ustline tekrar bir dilim pandispanya
yerlestirilir. Turtanin kalinligi ve agirhgr ustaya bagl olarak degisir.

Pastanin her tarafi ¢cirpilmis santi ile sivazlanir, buzdolabinda dondurulur daha sonra Ustiine karamelli Klassos
dokulir.

En Ustiine, 6nceden hazirlanmig findikh ¢itir yerlestirilir, istege bagh farkl stislemeler yapilir.
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