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KESTANELI TURTA

https://www.unipro.com.ir

Kirik kestane

Yumurtali Ganaj:

Batln yumurta 200 gr

Yumurta sarisi 125 gr

Toz seker 125 gr

Su 70 gr (Toz seker ve su 125 °C[?lye kadar kaynatilir.)
Krater Bitter Cikolata (eritilmig) 500 gr

Istege bagl beyaz cikolata

Biskin 100 gr (Eritilip ¢ikolataya katilir, gikolata sulandirilir.)
Doromiks Toz Santi 700 gr (Cok ¢irpiimamis olmali)
Puskirtme Cikolata:

500 gr Krater sutl(, eritiimis cikolata

500 gr eritilmis kakao yagi

Toz seker ve su 125 °C[2lye kadar kaynatilir. Diger tarafta, mikserde yumurtalar iyice ¢irpilir, icine kaynatiimis
surup azar azar dokulur. Mikserden alinan sekerli yumurta bir ¢elik tencereye bogaltilir, tekrar karistirlarak
benmaride bir middet daha iyice karigtirilarak isitilir. Pastérize yumurta kullanildiginda bu isleme gerek kalmaz.
Karisim ilik hale gelince, ¢irpiimis santiden bir miktar, sonra erimig kuvertir ve kalan santi karigtirilarak yedirilir.
Puskirtme ¢ikolata igin, 500 gr Krater stll, eritilmig ¢ikolata ve 500 gr eritiimis kakao yagdi karigimi ttlbent veya
ince slizgegten gegirilir, eksi derecede dondurulmus pasta tzerine puskurtme yapilir.

Kirkk kestane biraz sulu ise, pudra sekeri blender makinesinin igine bir miktar beyaz pandispanya kirintisi konur,
daha diizgin pure haline getirilir.

Turta sade olarak hazirlanir, istege bagl istenirse igine de kestane konur.

Hazirlanmis kestane ¢ok biyilk olmayan elekten gegirilir, gok miktarda turta Ustline gébekli olacak sekilde
yerlestirilir

Siitli gikolata ve kakao karigimi kestanelerin Gzerine puskirtme aleti ile plskUrtdlir.

Yanlarina, naylon tizerinde beyaz ¢ikolata sirllmUs band ile sarma, yapistirma yapilir.

Not: Orijinalinde, spagetti sikma aleti kullanildiinda kestaneler daha uzun sekilde ¢ikar. Orijinal ad ise;
Spagetti Marron.
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